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Nachhaltiges Nonplusultra
KEGS aus Edelstal fiir Winzer, Fachhandel und Gastronomie

MONVIN ist die Premiummarke der Montelvini Gruppe.
Das Unternehmen wird von der Familie Serena in der Re-
gion Asolo in Venetien im Nordosten Italiens geflihrt. Der
Name Montelvini ist weithin bekannt, denn auf den Wein-
bergen der Kellerei wird Asolo Prosecco Superiore DOCG
(Denominazione di Origine Controllata e Garantita) ange-
baut, dessen erster Botschafter die Motelvini Gruppe wur-
de. Die Weinkellerei gehort zu den ersten in ltalien, die das
Zertifikat Equalitas flir Nachhaltigkeit erhalten haben.

Ein Gastbeitrag von: Marius Heinz, Produktmanager
bei SCHAFER Container Systems.

Crinder und ehemaliger
GeschaftsfUhrer Armando
Serena erkannte fruh das Po-
tenzial von Edelstahl-KECs
fur eine nachhaltige Wein-
vermarktung. 1987, als alle
anderen italienischen Winzer
Wein ausschliellich in Fla-
schen oder noch vereinzelt in
Demijohns (Clasballons) ab-
fullten, begann er, seine Spit-
zenweine in Mehrweg-KECs
aus Edelstahl von SCHAFER
Container Systems zu lagern.
Die Marke MONVIN nutzt
mittlerweile Gber 200.000
Junior PLUS KEGs. Der Erfolg
spricht fur sich.

Ein wesentliches Bindeglied
zum Markt ist die Verpa-
ckung der Ware. Premium-
weine werden traditionell in
Flaschen und zu Marketing-
zwecken in herkdmmlichen
Demijchns abgefullt. Diese
haben viele Nachteile - Clas
ist leicht zerbrechlich, teuer
und zudem auch noch unhy-
gienisch. Dies war bereits in
den 1980er-Jahren so und ist
heute angesichts der steigen-
den Energiepreise und der
EU-Richtlinien zur Wieder-
verwendung aktueller denn
je.

Hingegen bieten Edelstahl-
KEGs, mit einem speziellen
Stickstoffgemisch als Zapf-
gas, Iideale Bedingungen
fur Rot- und WeiRweine. Ein
Aufkarbonisieren ist nicht
gewollt und wird durch das
Stickstoffgemisch  verhin-
dert. Eine unerwinschte
Oxidation des Weines im

Fass ist ausgeschlossen. Au-
Rerdem reagiert Edelstahl
weder mit Sauren noch
Basen, noch gibt das Mate-
rial lonen oder Partikel ab.
Das ist ein Grund, warum
in Edelstahlbehaltern die
ursprunglichen organolep-
tischen Eigenschaften von
Spitzenweinen vom Zeit-
punkt der Abfullung bis zur
vollstandigen  Entleerung
des Behalters unverandert
bleiben.

JMir ist die ganzjahrige Ver-
fugharkeit  sehr  wichtig.
Wenn andere in der Saison
schon nicht mehr liefern
konnen, bekommen unse-
re Kunden ihre Weine wie
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KEGs aus Edelsta
tung von Weinen.

zent) in SCHAFER Junior
PLUS KEGs abgefullt werden.
Abnehmer ist die Gastrono-
mie — von der Strandbar Uber
die Berghutte bis zu gehobe-
nen Restaurants.

In der Tat profitiert insbe-
sondere die Gastronomie
von den Vorteilen kleiner

,Edelstahl reagiert weder mit Sduren noch
Basen, noch gibt das Material lonen oder
Partikel ab.”

bestellt, pUnktlich und ein-
wandfrei. NatUrlich sind wir
durch die grofke Flotte an
KECs besonders flexibel,
wenn wir neue oder indi-
viduelle Produkte fur un-
sere Kunden abftllen und
ausliefern. DarUber hinaus
sind Mehrweg-KECs Uber
die Jahre betrachtet wahr-
scheinlich die wirtschaft-
lichsten Behalter”, so Ar-
mando Serena, Prasident
der Montelvini Gruppe.

Montelvini produziert jahr-
lich (Uber 160.000 Hektoli-
ter Wein, wovon ungefanr
100.000 Hektoliter (60 Pro-

Mehrweg-Fasser.  Castwirte
kédnnen den Ausschank mit
geringem Aufwand von der
Flasche auf Zapfanlagen um-
stellen. Durch den Einsatz ei-
ner medernen Schankanlage
mit integriertem Zahlwerk
ist eine exakte Portionierung
und Abrechnung maoglich
Verluste durch Glasbruch,
angebrochene Flaschenwa-
re oder den Ausschank kon-
nen dadurch stark reduziert
werden. Die Handhabung ist
denkbar einfach.

Ebenso ergeben sich lo-
gistische Vorteile. Die Un-
empfindlichkeit von KECs
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hlvon SCHAFER Container Systems zur Vermark-

aus Edelstahl ist einzigartig
Zudem schutzen sie ihren
Inhalt zuverlassig vor Licht-
und Sonnenstrahlung.
Uberdies sind Fasser, wie
die der stapelbaren PLUS
KEC Modelle, effizienter zu
lagern als Flaschen. Die op-
timierte Stellflache kommt
auch den Endkunden zugu-
te: Der geringe Platzbedarf

ermoglicht eine grélkere
Cetrankevielfalt am Point
of Sale.

Celeerte KEGs finden Uber
ein Pfandsystem ihren Weg
zurick an die Montelvini
Cruppe. Dort werden sie ge-
reinigt, sterilisiert und wie-
der befullt. Noch heute sind
bei Montelvini Junior PLUS
KEGs aus dem Jahr 1987 im
Einsatz. Die Verpackungs-
kosten pro ausgeschenk-
tem GClas Wein bewegen
sich laut Armando Serena
im Subcent-Bereich. Folg-
lich sind Mehrweg-KECs
aufgrund ihres praktischen
Nutzens und den &kono-
mischen wie okologischen
Vorteilen in der Weinver-
marktung ein entscheiden-
der Wettbewerbsvorteil.
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GEA liefert HEINEKEN UK eine Warmepumpenlésung

CEA beliefert seinen lang-

jahrigen Kunden  HEI-
NEKEN UK mit einem
umweltfreundlichen War-

mesystem fur das Werk in
Manchester, CroRbritan-
nien, Damit unterstltze
CEA das globale Ziel des
Brauereikonzerns, bis 2030
Uber alle Standorte hinweg
Net Zero (Scope 1 und 2)
zu erreichen. Die Brauerei
in Manchester produziert
laut Presseinformation
jahrlich rund 400 Millio-
nen Liter Bier der Marken
Heineken® Birra Moretti
und Foster's.

Fur HEINEKEN UK begin-
ne der Dekarbonisierungs-
prozess mit der Installati-
onvonWarmepumpenund
einer umfassenden Ener-
gielosung, die Abwarme
auffangt und fur Brau- und
Abflullprozesse wiederver-
wendet. CEA Ubernehme
die Konzeption, Lieferung
und Installation des emis-
sionsarmen Warmesys-
tems und kiUmmere sich
auch um den Umbau der
bestehenden Anlagen.
Bisher werde der Dampf

Mit Warmepumpen kann die im Brauprozess entstehende Abwdarme genutzt und ein Kreislaufsystem

geschaffen werden.

in grofen, mit Erdgas be-
triebenen Dampfkesseln
erzeugt. Mit dem neuen
System nutze HEINEKEN
UK ein Niedertemperatur-
Warmwassernetzwerk (90
°C), waobei die Dampfkes-
sel durch umweltfreund-
liche, elektrisch betrie-
bene Warmepumpen von

Foto: HEINEKEN UK

CEA ersetzt werden. Die
Warmepumpenldsung von
CEA arbeite mit einem
umweltfreundlichen Am-
moniak-Kaltemittel, das
weder die Qzonschicht
schadigt noch Treib-
hauspotenzial besitzt. Das
Kreislaufsystem nehme
Abwarme aus unterschied-

lichen Prozessen auf und
verteilt sie.

Die Fertigstellung des Pro-
jekts sei fir Ende 2024 ge-
plant. HEINEKEN UK gehe
davonaus, den Casverbrauch
mit dem neuen System um
45 Prozent zu senken und so
die CO2Z-Emissicnen redu-
zieren zu konnen.

AGRANA erweitert Anlage fiir technische Stirke - Pérner

Der Frucht-, Starke- und
Zuckerkonzern ACRANA
wird 2023 am Standort der
Kartoffelstarkefabrik in
Cmund in Osterreich eine
zusatzliche  Walzentrock-
nungsanlage errichten. Mit
einem Investitionsvolumen
von 23 Millionen Euro will
ACRANA damit die Produk-
tion von technischen Star-
ken flr die Bau- und Kleb-
stoffindustrie um ein Drittel
erhdhen. Mit der Cesamt-
planung dieses Vorhabens
hat der Konzern die Pérner
Ingenieurgesellschaft  be-
auftragt. Pérner Wien Uber-
nimmt Basic- und Detail
Engineering, Baustellen-

und Montagelberwachung
sowie Projektmanagement
und Inbetriebnahmeunter-
stutzung Die Fertigstellung
der neuen Industrieanlage
fst im Juli 2025 geplant.

P&rner-Projektleiter  Man-
fred Paulus erldutert die
Herausforderungen: LFar
die Walzentrocknungsanla-
ge, vom Rohstoffeintrag bis
zur Trocknung des Fertig-
produktes, wird ein neues
Fertigungsgebaude errich-
tet. Dabei muUssen wir die
Montagen und Einbindun-
gen so durchfUhren, dass es
zu keiner Beeintrachtigung
des laufenden Betriebes
kommt. AuRerdem stehen

mit Gesamtplanung beauftragt

fur die Bau- und Monta-
getatigkeiten nur einge-
schrankte Platzverhaltnisse
zur Verfugung”

Das Projekt folge dem Be-
streben der Industrie nach
Dekarbonisierung. ,Tech-
nische Industrien setzen
vermehrt — auch aufgrund
gesetzlicher Vorgaben -
auf biobasierte Materiali-
en und wahlen Starke als
nachhaltige Alternative zu
erdolbasierten Produkten.
Der Werksausbau tragt die-
ser steigenden Nachfrage
Rechnung und sichert die
Wettbewerbsfahigkeit des
Standortes Gmund”, so Dr.
Norbert Harringer, Technik-

Vorstand der ACRANA Be-
teiligungs-AC.

In der bauchemischen In-
dustrie sorgt ACRANA-
Starke in Form wvon Star-
keether sowohlin Gips- und
Gips-Kalkhydrat als auch
in Zement- und Zement-
Kalkhydrat-Baustoffen fur
die gewlnschte Konsistenz
Aufgrund der guten Klebe-
eigenschaften wird ACRA-
NA-Starke in der Klebstoff-
industrie als Alternative zu
synthetischen Klebstoffen
verwendet und als ,Green
Clues” bezeichnet

In Cmind stellt AGRANA
Uber 300 wverschiedene
Starkeprodukte her



